
 

 

S I L V E S T E R M E N U  2 0 2 5  

 

Un cordial salüt dal nos chef 

Bassem Ayad 

*** 

Salmon affümicà sü carpaccio di cetrioli 

Hausgeräucherter norwegischer Lachs 

auf Limetten-Gurken-Carpaccio 

mit Tröpfchen von Kräuteressenz 

*** 

Consommé da manz con ravioli alla ricotta 

Rindsconsommé mit Ricotta Ravioli 

*** 

Gelat da coco e Rum dalla Jamaica 

Kokosnussglace mit Jamaica Rum 

*** 

Carré da vedel sü jus da ciocolat amar 

Am Stück gebratenes Kalbscarré 

mit Bitterschokoladensauce 

auf Pastinakencrème 

und jungen Rüebli 

oder 

Branzino al bütter e scüma ai mori 

In Nussbutter gebratenes Wolfsbarschfilet 

an Brombeerschaum mit Pastinakencrème 

und jungen Rüebli 

oder 

Raviö fai in cà ripien da porcini – bütter e salvia 

Hausgemachte Steinpilzravioli 

an Salbeibutter 

verfeinert mit Baumnüssen und Pecorino 

*** 

Crostata da piscaccio e zabaione da café 

Knusprige Pistachecrèmeschnitte 

Kaffee-Zabaione 

Yoghurtglace 

 

5-Gang Menu pro Person ohne Getränke  

CHF 135.00 inklusive 1 Glas Charme 

 

 

Silvesterprogramm 
 

Start 18.00 Uhr Ab 19:00 Uhr 00.00 Uhr 

Silvester-Apéro Dinner & Musik Gemeinsames Anstossen 

auf das Neue Jahr 2026 


