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SILVESTERMENU 2025 LOCANDA
TICINESE

Un cordial saliit dal nos chef
Bassem Ayad

*kk

Salmon affiimica sii carpaccio di cetrioli

Hausgerducherter norwegischer Lachs
auf Limetten-Gurken-Carpaccio

mit Tropfchen von Krauteressenz

*kk

Consommeé da manz con ravioli alla ricotta
Rindsconsommeé mit Ricotta Ravioli
*k%k
Gelat da coco e Rum dalla Jamaica
Kokosnussglace mit Jamaica Rum

*kk

Carré da vedel sii jus da ciocolat amar

Am Stiick gebratenes Kalbscarré
mit Bitterschokoladensauce

auf Pastinakencréme
und jungen Riiebli
oder

Branzino al biitter e sciima ai mori

In Nussbutter gebratenes Wolfsbarschfilet
an Brombeerschaum mit Pastinakencréme

und jungen Riiebli
oder

Ravid fai in ca ripien da porcini - biitter e salvia
Hausgemachte Steinpilzravioli
an Salbeibutter
verfeinert mit Baumniissen und Pecorino
*k%
Crostata da piscaccio e zabaione da café

Knusprige Pistachecrémeschnitte
Kaffee-Zabaione

Yoghurtglace

5-Gang Menu pro Person ohne Getranke
CHF 135.00 inklusive 1 Glas Charme

Silvesterprogramm
Start18.00 Uhr Ab19:00 Uhr 00.00 Uhr
Silvester-Apéro Dinner & Musik Gemeinsames Anstossen

auf das Neue Jahr 2026




