
  

lünedì – venerdì, ore 11.30 – 14.00  18 marzo -22 marzo 2024 
 

 

 

Tagessuppe - fragen Sie unsere Mitarbeitenden - als Hauptgang CHF 12.– 

Siedfleisch Salat mit Essiggemüse und Vinaigrette - serviert mit hausgemachter Focaccia CHF 9.– | als Hauptgang CHF 18.– 

 
 

 

inkl. Suppe/Kaltschale oder Beilagensalat 
 

 

 
 

M E N U  D E L  G I O R N O  -  T A G E S M E N U  —  C H F  2 5 .  –  
 

Os büs da manz 

Geschmorte Rindshaxe(CH) 

mit Peperoniragout  

und Kartoffelstock 

Curry da polastra 

Pouletcurry(CH) 

mit Gemüse, Früchten 

Basmatireis  
und Kokosbanane 

Salt in böc cun spaghet 

Schweinssaltimbocca(CH)  

mit Tomatenspaghetti  

und Broccoliröseli 
 
 

V E G I  —  C H F  2 1 . –  

Vedel alla Lücernes 

Kalbsbrätchögeli(CH) 

mit Erbslireis und Gemüse-

ragout an Champignon-
Mascarponesauce  

 

Pesit frit cun patat 

Zanderknusperli(DE)  

mit Tartarsauce  

und Peterlikartoffel 

 

Gnocchetti in padella 

Spätzlipfanne 

mit Mischgemüse  

an Rahmsauce, Alpkäse 

und Röstzwiebeln 

Tortellini primaverili 

Tortellini Primavera  

mit Broccoli, Rüebli, 

Kefen, Cherrytomaten 

und Parmesan 

Polenta al strachin 

Tessiner Polenta 

mit Gorgonzola  

und gebratenen Mischpilzen 

 

 

Crostata da formag 

Gersauer Käsekuchen 

mit hausgemachtem 

Rüebli-Orangensalat 

 

Penne cun ceci e verdüra 

Penne mit Kichererbsen 

Auberginen, Babyspinat 

Tomaten und Chili Sud 

P I Z Z A  B E L L I N I  D I  F A R I N A  B O N A  -  A U S  T Y P I S C H E M  T E S S I N E R  M A I S M E H L  —  C H F  2 3 .–  
 

Pizza della settimana 

Bianca mit Stracciatella 

Basilikum und Tomaten 

Pizza della settimana 

Bianca mit Stracciatella 

Basilikum und Tomaten 

Pizza della settimana 

Bianca mit Stracciatella 

Basilikum und Tomaten 

 

Pizza della settimana 

Bianca mit Stracciatella 

Basilikum und Tomaten 

 

Pizza della settimana 

Bianca mit Stracciatella 

Basilikum und Tomaten 

 
 

P I A T T O  D E L L A  S E T T I M A N A  -  T E L L E R  D E R  W O C H E  —  C H F  3 0 . –  
 

 

Lammfilet(NZ) oder  

Rotbarsch(ISL) vom Grill 

mit assortierten Salaten 

Lammfilet(NZ) oder  

Rotbarsch(ISL) vom Grill 

mit assortierten Salaten 

Lammfilet(NZ) oder  

Rotbarsch(ISL) vom Grill 

mit assortierten Salaten 

Lammfilet(NZ) oder  

Rotbarsch(ISL) vom Grill 

mit assortierten Salaten 

Lammfilet(NZ) oder  

Rotbarsch(ISL) vom Grill 

mit assortierten Salaten 

 

 

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Piat nustran Ticinés servii cun mostarda da ficc  29.- 

Variation von luftgetrockneten Spezialitäten aus dem ½ 23.- 

Tessin, Bergell und Norditalien serviert mit Tessiner Feigensenf 

und ofenfrischer hausgemachter Focaccia 

 

Burrata sü kaki e pistacchi alla Bassem vegi 26.– 

Tessiner Burratina beträufelt mit Olivenöl 

auf grillierter Kaki mit gerösteten Pistazienkernen 

Datteltomaten, Rucolapesto und hausgemachte Focaccia 

 

Lasagne verd «Bellini» – la specialità da cà!  28.- 

Spinat – Pastablätter mit Bolognese und Béchamelsauce 

gratiniert mit Grana Padano 

20 Minuten Zubereitungszeit 

 

Risott all zafferan – Sämig gerührter Carnaroli Safranrisotto 

mit sautierten Steinpilzen vegi 31.- 

o / oder 

mit der Tessiner Schweinswurst Luganighetta  30.- 

 

Malfatti al büter cun salvia e pign vegi 28.- 

Unsere Spezialität seit Jahren! 

Tessiner Spinat – Ricotta – Gnocchi (mit Tessiner Ricotta hergestellt) 

an brauner Salbeibutter und gerösteten Pinienkernen  

o / oder 

Malfatti mit Luganighetta  31.- 
 


