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PRIM PIATT
Burratina siiragu da fragol e rabarbaro
Tessiner Burratina auf fermentiertem Erdbeer-Rhabarberragout
Salsa Verde aus frischen Krdutern, verfeinert mit gerésteten Niissen
hausgemachte Focaccia
o/ oder
Furmagin da caura carameliza cun tartiiffo
gratinierter Geissfrischkase mit Triiffelhonig
auf marinierten Kapija-Peperoni und Wasabi-Mayonnaise

frische Krauter und hausgemachte Focaccia

SECUND PIATT
Brodo da pes al zafferan cun asparag
Hausgemachte Fischsuppe mit Saffran
griinen Spargeln, frischem Koriander und Knoblauch

PIATT PRINCIPAL
Cotrofilet da manz Angus ai fer
Grilliertes Entrecote vom Angus
serviert mit sautiertem Friihlingsgemiise
und sdmig geriihrtem Safranrisotto

o/ oder

Involtini da lucio perca ripien cun asparag
Involtini vom Zanderfilet im Rohschinkenmantel
gefiillt mit einer Farce aus Spargeln und Barlauch

auf Favabohnen-Morchelragout

FORMAC

Formac Ticines
verschiedene Tessiner Alp- und Frischkdse

DULZ
Cheesecake faiin ca cun salsa ai mirtilli
Hausgemachter Cheesecake auf Lotusbiskuitboden
mit Blaubeersauce

o/ oder
Affogato al café

Vanilleglacé im Espresso mit Schlagrahm

ab 2 Personen
Menu pro Person ohne Getranke

CHF 98.-




