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M E N U  T I C I N E S E   M O N T I  E  L A G O  
 

PRIM PIATT 
Burrata sü kaki e pistacchi alla Bassem  

Tessiner Burratina beträufelt mit Olivenöl 
auf grillierter Kaki mit gerösteten Pistazienkernen 

Datteltomaten, Rucolapesto und hausgemachte Focaccia 
 

o / oder 
 

Carpaccio da lesso di manz Dexter  
Dünn aufgeschnittenes Dextersiedfleisch aus dem Rotmoos 

an hausgemachter Senf-Meerrettichsauce 
Frische Feigen, Winterkresse und Sbrinzspäne 

Hausgemachte Focaccia 
 

SECUND PIATT 
 

Orientalische Suppe mit roten Linsen und Kürbisragout 
Kreuzkümmel und Gorgonzolaschaum 

garniert mit frischen Kräutern 
 

PIATT PRINCIPAL 
Punta da vedel al ümid cun crema di patat 

Geschmorte Kalbsbrust mit Salsa Verde 
Karamellisierte Pastinaken, Rüebli und Rosmarinkartoffeln 

 

o / oder 
 

Filetto da salmerin cun cavolo riccio e üga 
Gebratenes Saiblingsfilet auf sautiertem Federkohl 

Blaue Trauben, Kartoffel-Safran-Creme 
 

FURMAC 
Formac Ticines 

Verschiedene Tessiner Alp- und Frischkäse 
 

DULZ 
Tiramisù al panetton Bellini  

Hausgemachtes Panettone-Tiramisù mit glasierten Marroni 
 

o / oder 
 

Affogato al café 
Vanilleglacé im Espresso mit Schlagrahm 

 
ab 2 Personen 

Menu pro Person ohne Getränke CHF 95.- 


