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PRIM PIATT
Burrata Ticinés sii ragu di tomatis e fic
Burrata auf Ragout von Oliventomaten und Feigen
verfeinert mit Balsamicodressing und Vallemaggia Pfeffer

o/ oder

Battuta da manz
Rindstatar mit Aiolicreme, garniert mit hausgemachtem
eingelegtem Essig-Gemiise, serviert mit Focaccia

SECUND PIATT
Velutina ai castegn e pastinaca cun spiima da vaniglia
Marroni-Pastinaken-Suppe mit Vanilleschaum
serviert mit Zincarlin-Focaccia

PIATT PRINCIPAL
Contorfilet da manz ai fer
Grilliertes Rindsentrecote
serviert mit Safranrisotto und sautiertem Wintergemiise

o/ oder

Filet da ippoglosso ai fer
Heilbuttfilet auf Safran-Blumenkohlcreme
mit Ragout von Zitruszucchetti an Tomatenschaum und Butterkartoffeln

FORMAC

Formac Ticines
verschiedene Tessiner Alp- und Frischkdse

DULZ
Vermicelli da castegn cun fic gelat
kleines Vermicelles mit Feigenconfit und Joghurt Glace

o/ oder
Affogato al café

Vanilleglacé im Espresso mit Schlagrahm

ab 2 Personen
Menu pro Person ohne Getranke

CHF 98.-




